Stanovení chloridů v mléce, másle a rostlinném tuku
Úkol :
a) Stanovte obsah NaCl v % v tuku.

b) Stanovte obsah chloridů v % v mléce.

Chemikálie :
C(AgNO3)= 0,05 M

C(KSCN)= 0,05 M

25 % HNO3
nasycený roztok NH4Fe(SO4)2
5% K2CrO4
a) Příprava a standardizace odměrných roztoků AgNO3 a KSCN obdobně jako v minulé práci.

b) Stanovení chloridů v mléce : K 10 g mléka ( na analytických vahách) v titrační baňce se přidá 5 ml 25 % HNO3, 2 ml NH4Fe(SO4)2 a přidá se z byrety 10 ml c(AgNO3) = 0,05mol.l-1. Přebytek AgNO3 se titruje c(KSCN) = 0,05 mol . l-1 do prvního červeného zbarvení. (3x)

c) Stanovení obsahu NaCl v másle : 5 g vzorku másla se odváží do kuželové baňky, přidá se 100 ml horké destilované vody a 5 – 10 minut se za občasného promíchání nechá ustát. Po ochlazení na 50 – 55 ° C se přidají 2 ml 5% K2CrO4 a titruje se odměrným roztokem AgNO3 za stálého míchání do prvního červenohnědého zbarvení, které zůstává 30 s. Stejně se provede slepý pokus. (3x)

